
 

 
 

Vorspeisen 

 

Büffelmozzerella                                              kl. 13,50€                    

Ochsenherztomaten, Pesto, Rucola, Avocado, Basilikum,  gr. 17.50€ 

eingelegte Eierschwammerl  

+ geräucherte Entenbrust  +2,50€ 

 

Tartar vom Jungstier  90g 19,00€ 

pikantes Tartar, Knoblauchbrot, Kräuter Aioli, gebeiztes Eigelb, Röstzwiebel, 

 

Tiroler Tapas 14,00€ 

Saurer Graukas, Frischkäsetascherl, Hirschschinken, Liptauer, Räucherforelle 

 

Carpaccio vom Jungstier       19,00€ 

Trüffelmayo, Parmesanchips, Rucola, eingelegte Zwiebel    

 

Salatschüssel      9,00€ 

 

Aus dem Suppentopf 

 

Hendl Suppe – Daxer Style    kl. 9,00€ 

Mi-Nudeln, weiches Ei, Fleisch, Gemüse, Pac-Choi     gr. 15,00€
  

 

Bärlauchsüppchen                     8,00€ 

Gebackene Frischkäsetasche, getrocknete Tomate 

 

 



 

 
 

Klassiker 
 

 

 

 

 

Wiener Schnitzel vom Kalb       29,50€ 

mit Kartoffel-Vogerlsalat und kaltgerührten Preiselbeeren 

 

 

 

Backhendl vom Steirischen Maishendl 2.0 22,00€ 

 
mit Kartoffel-Vogerlsalat, kaltgerührten Preiselbeeren 

 

 

 

 

Andi´s  Burger   24,50€ 

(auch vegetarisch möglich) 

100% Rindfleisch, hausgemachtes Burgerbrot,  

Cheddar Käse, Essiggurken, knusprige Zwiebelringe, 

Speck, Tomaten, würziger Chipotle South-West Sauce und Steak-Pommes 

 

 

 

Glasierte Kalbsbackerl        32,00€ 

Kartoffelpüree, Wurzelgemüse, Röstzwiebel 

 

 

 



 

 
 

Hauptspeisen 

 

 

 

 

Gefüllte Hendlkeule        24,00€

  
Mit Bärlauchfülle Karotten-Sesam Püree,  

gegrillter Kräutersaitling, Lauchgemüse, Sauerrahm 

 

 

Rosa Zwiebelrostbraten       29,00€ 

Topfenspätzle, glasierte Bohnen, Röstzwiebel, eingelegte Schalotten 

 

 

Fischvariation            28,50€ 

Zitronengras-Polenta, Gebratener Fenchel, Blattspinat, Estragonsauce,  

 

 

Hausgemachte Bandnudeln       22,50€ 

Mit Reh-Bolognese, Parmesan, Rucola, Blattsalat   

 

 

Brustspitz-Ripperl        24,00€ 

Mit BBQ-Sauce, Steak-Pommes  

 

Hausgemachte Spinatknödel       22,50€ 

Mit brauner Butter, Tomatenwürfel, Baby Spinat, Parmesan 

 



 

 
 

Süßer Abschluss 

 

 

Hausgemachte Eisvariation                13.00€

      

bestehend aus 3 hausgemachten Eiskreationen 

  

Opa´s Tiramisu         11,00€ 

Beeren, Kaffeeeis, Knusper 

 

Dessert im Glas         8,50€ 

Immer wechselnd 

 

Hausgemachter Brandteigkrapfen 9,50€ 

Vanillecreme, Erdbeeren 

 

Käseteller 14,50€

  

 

Julia´s Tageskuchen 4,80€ 

 

Macaron          3,50€ 

 



 

 
 

Starters 

Buffalo Mozzarella 

small €13.50 | large €17.50 

Oxheart tomatoes, pesto, rocket salad, avocado, basil, 

pickled chanterelle mushrooms 

 

smoked duck breast €2.50 

 

Beef Tartar from Young Bull – 90g 

€19.00 

Spicy beef tartar, garlic bread, herb aioli, cured egg yolk, crispy onions 

 

Tyrolean Tapas 

€14.00 

Marinated grey cheese, cream cheese pastry pockets, venison ham, Liptauer spread, smoked trout 

 

Carpaccio from Young Bull 

€19.00 

Truffle mayo, parmesan crisps, rocket salad, pickled onions 

 

Mixed Salad Bowl 

€9.00 

 

From the Soup Pot 

 

Chicken Soup – Daxer Style 

small €9.00 | large €15.00 

Mi noodles, soft-boiled egg, chicken, vegetables, pak choi 

 

Wild Garlic Cream Soup 

€8.00 

Fried cream cheese pastry, dried tomato 

 



 

 
 

 

Classics 

 

Viennese Veal Schnitzel 

Served with potato-lamb's lettuce salad and cold-stirred lingonberries 

€29.50 

 

 

Crispy Breaded Corn-Fed Chicken 2.0 

Served with potato-lamb's lettuce salad and cold-stirred lingonberries 

€22.00 

 

 

Andi’s Burger (vegetarian option available) 

100% beef patty, homemade burger bun, cheddar cheese, pickles, crispy onion rings, bacon, tomato, 

spicy chipotle southwest sauce, and steak fries 

€24.50 

 

 

Glazed Veal Cheeks 

Mashed potatoes, root vegetables, crispy onions 

€32.00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

 

Main Dishes 

 

Stuffed Chicken Leg 

€24.00 

Filled with wild garlic stuffing, carrot-sesame purée, 

grilled king oyster mushroom, leek vegetables, sour cream 

 

Medium-Rare Onion Roast Beef 

€29.00 

Curd cheese spaetzle, glazed beans, crispy onions, pickled shallots 

 

Fish Variation 

€28.50 

Lemongrass polenta, pan-fried fennel, leaf spinach, tarragon sauce 

 

Homemade Ribbon Pasta 

€22.50 

With venison Bolognese, parmesan, rocket salad, mixed leaf salad 

 

Brisket Ribs 

€24.00 

With BBQ sauce and steak fries 

 

Homemade Spinach Dumplings 

€22.50 

With brown butter, diced tomatoes, baby spinach, parmesan 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

 

Sweet Finale 

 

Homemade Ice Cream Selection 

€13.00 

A selection of 3 homemade ice cream creations 

 

Grandpa’s Tiramisu 

€11.00 

Berries, coffee ice cream, crunchy crumble 

 

Dessert in a Glass 

€8.50 

Daily changing dessert creation 

 

Homemade Choux Pastry Puff 

€9.50 

Vanilla cream, strawberries 

 

Cheese Plate 

€14.50 

 

Julia’s Cake of the Day 

€4.80 

 

Macaron 

€3.50 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

 


